Made in Italy

Per inaugurare la stagione
wvernale del Carlton Hotel
di St. Moritz, una serata
allinsegna deli’arte italiana
del vivere. Protagonisi,

le bollicine Trentodoc Ferrar
e la maestria der Cerea

SPIRITOM NO

UN INCONTRO
AL VERTICE

1 meglio dell’Italia enogastronomica, in trasferta

Oltralpe. <xAmbasciata» d’'eccezione di un incontro

all’insegna dell’arte italiana del vivere € stato I’'Ho-

tel Carlton di St. Moritz, che lo scorso 8 dicembre

ha inaugurato la stagione invernale allestendo una
speciale cena che ha messo in dialogo I’arte culinaria dei
fratelli Chicco e Bobo Cerea, che con Da Vittorio St. Mo-
ritz sono presenti nel Carlton dal 2012, con la magia delle
bollicine Ferrari. Delizie come la bruschetta di ricciola e
burro alle erbe, il risotto con cipolla affumicata, gamberi
viola e marmellata di mandarini e il merluzzo nero con
cime di rapa, salsa romesco ed emulsione di pancetta,
abbinate all’eccellenza delle Riserve Ferrari: Perlé Bian-
co, Perlé Rosé, Perlé Nero e, a chiudere, il Giulio Ferrari
Riserva del Fondatore. Un brindisi all’ltalia! V. 4

Sotto, le boflicine trentine protagoniste. A sinistra, Chicco Cerea, Camilla
Lunelli e Philippe D. Clarinval de! Cartton Hotel St. Moritz (in alto), dove si
& svolto I'ineontro tra due eccellenze italiane: Cantine Ferrari e Da Vittorio.




